
            Buffet de fêtes 
        Minimum 14  personnes                                            

★Le demi homard  
★Cocktail de saumon et  crevettes grises. 
★Le saumon fumé extra -doux, citron 
★Terrine de trio de poissons, sauce tartare. 
★Salade de thon et saumon fumé, vinaigrette. 

Produits de nos fermes 
★ Pâté d’Automne aux noix. 
★Chiffonnade de jambon de montagne d’Espagne et fruits de saison. 
★Roulade Toscane de porc. 
★Jambon à l’os barbecue. 
★Salade César au chou chinois. 
★Salami baudruche d’Ardenne.  

Les crudités et féculents du jour. 
★ Salade de pâtes au chorizo, chicon zeste d’oranges. 
★Salade de tomates, vinaigrette au pesto basilic. 
★Le confit d’oignons à l’ibiscus. 
★ Les pommes grenailles aux fines herbes, vinaigrette. 
Prix par personne 49,00€ 

Tous nos buffets sont préparés dans nos locaux selon  
les normes d’hygiène strictes. H.A.C.C.P 

Tous nos plats sont composés de produits frais en fonction de l’arrivage. 
Ce qui peut nous amener à modifier en votre faveur les accompagnements en fonction  

des saisons.

Traiteur Ghilain & Fille


