Buffet de fote

Les poissons et crustacés.

Filet de saumon rose parfumé au sel fumé.

Tomate a I’Ostendaise.
Roulade de gambas au saumon fumé.
Terrine de trio de poissons

Produits de nos fermes.

Carpaccio de poulet en salade, accompagné de parmesan et jeune oignons.
Roti de dinde facon omelette. Le jambon a 1’os braisé

Ro6t1 mariné a la Toscane.

Le paté de saison

Chiffonnade de jambon de Parme garni aux fruits de saison.

Roti de porc aux ananas.

Les crudités et féculents du marché.

Confit d’oignons a I’ibiscus.

Salade de pate aux épices jambalaya.

La salade Buffalo (mozzarella, tomate, roquette et jus de citron)
Salade de chou fleur

(Euf mimosa.

Option: Salade de pommes de terre noisette (supplément par portion 2,50€)
Petits pains divers (supplément par personne 1,70€)

Nous demandons un minimum de 12 personnes pour ce buffet.

Prix par personne 37,00€

Tous nos buffets sont préparés dans nos locaux ou dans la salle de votre choix selon des normes
d’hygiene strictes. H.A.C.C.P

Tous nos plats sont composés de produits frais en fonction de l'arrivage.
Ce qui peut nous amener a modifier en votre faveur les accompagnements en fonction des saisons.
Les prix ne comprennent pas le service ni la livraison.



