Buffet a emporter:

Le filet de saumon cuit a la vapeur

Demi poire au thon pistou.

Salade de pate aux scampis, roquette, vinaigrette balsamique et copeaux de parmesan.
Rosace de saumon fumé, fagon carpaccio.

Tomate fourrée d’une salade de calamars et crevettes grises.
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Parme Serranos au melon.

Jambon a I’os Argenteuil.

Palette de poulet miel moutarde, roquette.

Roulade a la moutarde et romarin.

Roulade de Toscane de porc.

Paté mousserelle aux trois saveurs.

R6ti de dinde fagcon omelette.
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Tous nos buffets sont accompagnés de:

Salade de pates de riz.

Salade nicoise ( haricots verts, tomates, pommes de terre, vinaigrette)
Confit d’oignons a I’ibiscus.

Oeuf mimosa.

Minimum de 15 personnes au prix 40,00€

Tous nos buffets sont préparés dans nos locaux selon des normes d’hygiéne strictes. H.A.C.C.P

Tous nos plats sont composés de produits frais en fonction de l'arrivage.
Ce qui peut nous amener a modifier en votre faveur les accompagnements en fonction des
saisons.

Certains allergenes peuvent étre présents dans nos préparations, dans nos menus ou dans notre
carte.
N’hésitez pas a poser la question.



