
  
Salle le Miroir de la Dodane 
Adresse de la salle : Rue du Mont n° 54 à Enghien. 
Salle de 20 à 70 personnes.  
Voici nos différentes propositions pour les retours de deuil.                   

Formule A  
3 sandwiches fourrés. 
Prince du Brésil (café) à volonté. 
Prix par personne 
Supplément américain préparé  
Supplément saumon fumé 
Plus le service. 

Formule B  
4 sandwiches fourrés. (américain prépare, jambon  et fromage) 
Prince du Brésil (café) à volonté. 
Prix par personne 
Supplément saumon fumé 
Plus le service. 

Formule C  
3 sandwiches fourrés (américain prépare, jambon  et fromage) 
 Café  à volonté. 
Pâtisserie maison 
Prix par personne 
Supplément saumon fumé 
Plus le service. 

D Quatrième propositions : 
4 sandwiches fourrés, jambon fromage, américain préparé et saumon fumé. 
Plus pâtisserie maison. 
Prix par personne. 
Plus le service.  

Option possible  

Potage du jour ou au choix du client, prix par personne à volonté 

Le service est à charge du client 

�1

Bd Cardinal Mercier 21 
7850  -  ENGHIEN  Tel & Fax 02/395.64.61 

GSM : 0475.81.74.63 & 0496.93.59.17 
Mail : dominique.ghilain@skynet.be  

www.traiteurghilain.com 

Traiteur Ghilain et Fille

mailto:dominique.ghilain@skynet.be
http://www.traiteurghilain.com
mailto:dominique.ghilain@skynet.be
http://www.traiteurghilain.com


Formule E 
Petit lunch du jour. 
Prix par personne : Entrée, plat & dessert et 2 boisons 

FORMULE : (E) 

Entrées froides  & chaudes. 
Le carpaccio de bœuf à l’huile de truffe et copeaux de Parmesan. 
La terrine de turbotin fourré aux crevettes, coulis de tomates au basilic.  
La terrine de pâté en croûte fourré de foie gras, accompagné d’un confit ardennais. 
L’ananas farci d’une salade de crustacé, sauce cocktail. 
Velouté d’épinard aux lardons et croûtons. 
Velouté tomates basilic. 
Velouté d’asperges etc.. 
Symphonie de saumon et ficelles de poireaux, sauce champagne. 
Saumon rose sur lit de chicon braisé, sauce vin blanc aux échalotes. 
Gratin de saumon et bar à l’Ostendais 
Plats 
Suprême de dinde aux muscats, pommes nouvelles. 
Le coucou de Malines à la crème d’estragon, chicon braisé et gratin dauphinois. 
Suprême de dinde aux graines de moutarde, chicon braisé. Pommes rissolées. 
Les aiguillettes de magret de canard à l’orange parfumé au Grand Marnier.  
Le pavé de dindonneau  aux framboises et poivre rose. Gratin dauphinois 
Longe de porc, sauce périgourdine, champignons crème.   
Waterzooï de poulet aux dés de légumes, sauce beurre blanc. 
Pains de table et beurre inclus.  
Dessert  
Soufflé au Grand Marnier et pralin. 
Les profiteroles au chocolat chaud. 
Carpaccio d’ananas accompagné d’une boule de vanille. 
Tartare de mangue et ananas, accompagnée d’une boule de glace vanille. 
Verline de mascarpone au chocolat à l’essence d’orange. 
Délice glacé aux kiwis. 
Dame blanche. 
Brésilienne.  
Moka 
Prince du Brésil petites douceurs 
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